


Aromais fué fundada en 1986, formada por 3 generaciones de expertos en la
curacion del jomon, nos definimos como el resultado entre tradicion,

costumbre e innovacién. Se encuentra localizada en la Regidn de Murcia.

Nuestro principal propdsito como empresa es convertir el jomdn en un placer
mucho mds saludable, reduciendo notablemente la cantidad de sal y
manteniendo el sabor y los aromas caracteristicos del jamdn.



https://aromais.com/historia/

Compromiso con el medio ambiente, i H ‘!!

apostando por las energias renovables. || AwMATé

lgualdad.

Utilizacidon de una economia circular en la
que se aprovecha al maximo la materia
orima.




Apostamos por un producto
bajo en sal, con un sabor que
no desmerece respecto a otros
jamones convencionales.

Reconocido por la Fundacién Espafiola
del Corazon.

Partiendo de un proceso
tradicional y mediante el uso
de tecnologia propiq,
conseguimos reducir la sal
de nuestros productos.

Departamento de I+D interno en
continua investigacién.

Transparencia como filosofia
en la elaboracién de
nuestros productos.

Controlomos cada una de las
etapas del proceso de curacion
para garantizar la calidad de
nuestros productos.

Escogemos la mejor
materia primay la
tratamos con el carifio
que te mereces.

Productos que mantienen sus
caracteristicas organolépticas y
con mejores valores nutricionales.


https://aromais.com/equipo/
https://aromais.com/calidad/

+info pincha aqui SUPERHAM

Un jomdén curado desguesado, practicamenta
cuadrado reducido un 25% en sal. Un producto
que contiene menos sal y mantiene el sabor de
siempre. Sin la necesidad de utilizar aditivos
potenciadores del sabor.

Para gestionar la cantidad total de sodio que el
producto va a absorber, curamos el SuperHaom sin
hueso. Controlando tanto los dias que el jamdn
estd cubierto en sal marina, como los procesos
posteriores, siendo factores claves la temperatura
y humedad.

SuperHaom, estd reconocido por la Fundaciéon
espafiola del corazén. Distincion que hemos
obtenido gracias a nuestro proceso de
investigaciéon para conseguir un jamdn curado
mucho mds saludable.


https://aromais.com/superham/
https://aromais.com/superham/

BENEFICIOS DEL SUPERHAM

A

Un producto que ha conquistado a los
consumidores, en su busqueda de
alternativas mads saludable, nuestro
SuperHam se ha convertido en un
alimento esencial para el dia a dia.

Producto Unico, ya que somos la
dnica empresa a nivel mundial que
elabora un jomdén reducido un 25%
en sal y que sigue en continua
investigacién mejorar.

A

Su formato. Un jomédn ya
deshuesado, facil de cortar, que
permite un loncheado uniformey
profesional. Disponibles en
distintos tamafnos: Pieza enterq,
Mitades, Octavos y Loncheados.

A

Alto rendimiento y sin
desperdicios. Su formato
deshuesado permite aprovechar
el 100% de la pieza.


https://aromais.com/superham/

El jomdén serrano es el producto caracteristico
espafol, estd ademds, reconocido por Especialidad
Tradicional Garantizada (ETG).

Nuestro jomdn tiene los caracteristicas de rojo
purpura y aspecto brillante. Su agradable sabor y
poco salado son caracteristicas diferenciadoras
respecto a los productos de su misma goma.


https://aromais.com/gama-serrano/

+ info pincha OC]LIJI': GAMA |BER|CO

JAMON IBERICO

Eloborados en nuestra plonta de Burguillos del
Cerro (Badajoz), respetando las tradiciones y las
técnicas artesanal que caracterizon o estos
productos.

El jomdn ibérico de cebo es un estandarte en
nuestra gastronomia y culturo. Se caracteriza por su
textura suave, su aroma evocador, su grasa fluida
con un caracteristico veteado marmoreo con un
excelente sabor que perdura en tiempo y en bocoa.


https://aromais.com/gama-iberico/
https://aromais.com/gama-iberico/

EMBUTIDOS

Nuestros delicioso embutidos estdn eloborados en nuestra
planta de Los Rédbanos (Soria).

Ninguno de ellos contiene gluten y solo nuestro chorizo y
salchichén contienen lactosa.

iNo te puedes perder nuestra gama de
loncheados que no necesitan friol

: —_—

-

’a Hacer clic en el producto para mas info:
-

Lomo embuchado

Lomo cebo ibérico
Chorizo cebo ibérico
Salchichdén cebo ibérico



https://aromais.com/gama-serrano/
https://aromais.com/gama-iberico/
https://aromais.com/gama-iberico/
https://aromais.com/gama-iberico/
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CERTIFICADO DE GARANTIA

Todos nuestros jomones serranos e ibéricos estdn certificados
por Certicar y elaborados siguiendo la normativa de la ETG

(Especialidad Tradicional Garantizada) y la Norma de Calidad del
lbérico.

BRES

Food Safety

CERTIFICATED




e Standars de fabricacidén basados en la calidad.
e Contamos con 3 plantas de fabricacién. Solo en Murcia mdas de 2000m2.

e Cumplimos con los requerimientos de la normativa IFS (International Food
Standard) y BRC (Global Food Standard).

e Equipo interno de I+D que se encuentra en constante estudio para reducir adn mads
lo cantidad de sodio.

e Comprometidos con la sostenibilidad. Actualmente fabricaomos usando nuestra
propia energia solar.

Ademads, estamos estudiando otras formas de empaquetar nuestros productos con el
objetivo de reducir el uso del pldstico.
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CONTACTO

Aromais.com
info@aromais.com
TUf (+34) 968 15 15 52

CTRA./ FUENTE ALAMO KM. 6
30332 BALSAPINTADA, MURCIA, SPAIN
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https://slidesgo.com/
https://www.flaticon.com/
https://www.freepik.com/
https://www.facebook.com/aromaiberica
https://www.instagram.com/accounts/login/?next=/jamonesaromais/
https://es.linkedin.com/company/aromais
https://www.youtube.com/channel/UCIwNMTDiBLX3J8lEjSx306g

